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Prevalencia de Campylobacter jejuni y Campylobacter coli en carne de pollo
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La carne de ave es un vehiculo importante de microorganismos patégenos para el hombre entre los
que destacan Salmonella y Campylobacter jejuni. El consumo de carne de pollo se considera un
importante factor de riesgo para la infeccién por Campylobacter. Por otra parte, el nimero de
infecciones por Campylobacter ha ido aumentando en los ultimos afios, superando los casos de
salmonelosis. El objetivo del presente trabajo fue evaluar la prevalencia de Campylobacter jejuni 'y
Campylobacter coli en carne de pollo. Para realizar el estudio se tomaron 280 muestras de carne de
pollo en los afos 2011 y 2012. Se analizaron las siguientes muestras: canal, alas, contramuslos,
muslos, cuartos traseros, pechuga, pechuga fileteada, jamoncitos, delicias y escalopes. En 2011 se
analizaron un total de 127 muestras, en 2012 el nimero de muestras analizadas fue de 153. La
determinacién de Campylobacer se realizé mediante PCR. Se encontré presencia de Campylobacter
spp. en 192 muestras (68,58%). En 84 muestras (30%) se observé presencia tanto de Campylobacter
Jejuni como Campylobacter coli. En 40 de las muestras (14,29%) se observd solo presencia de
Campylobacter jejuni, mientras que en 68 muestras (24,29%) se observé solo presencia de
Campylobacter coli. En el presente estudio se observé una mayor prevalencia de Campylobacter coli
(76,46% en 2011 y 43,79% en 2012) que de Campylobacter jejuni (63,78% en 2011 y 28,10% en

2012) en carne de pollo.
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INTRODUCCION

La campilobacteriosis es la enfermedad transmitida
por alimentos, mas frecuente en la Unién Europea
con 236.851 casos confirmados en 2014, lo que
supone un aumento del 9,6% con respecto a 2013
(EFSA 2015). La tasa de notificacion de
campilobacteriosis por 100.000 habitantes en la Unién
Europea fue de 71 en 2014. Desde 2008 se observa
una tendencia al alza de esta enfermedad de
transmisién alimentaria. No obstante, la incidencia
real estimada de esta enfermedad se considera que es
bastante superior, se estima que al afio se producen 9
millones de casos (EFSA, 2011).

El reservorio natural de Campylobacter es el tracto
gastrointestinal de animales domésticos y salvajes,
entre los que destacan las aves. En estudios realizados
a nivel europeo se ha observado una prevalencia alta
en carne de pollo. En 2014 el porcentaje de muestras
de carne de pollo con presencia de Campylobacter fue
del 38,4%, oscilando entre 0 y 69,33% segin el
Estado Miembro (EFSA, 2015). La carne de pollo
directamente puede estar involucrada en un 20-30%
de los casos de campilobacteriosis en humanos
(EFSA, 2010).

En Espafia, los 11.481 casos confirmados de
campilobacteriosis de 2014 suponen un aumento
importante con respecto a 2013 (7.064 casos),
pasando la tasa por 100.000 habitantes de 50,4 en
2013 a 82,3 en 2014 (EFSA, 2015). Estamos pues ante

un relevante problema de salud publica.

El objetivo del presente trabajo fue evaluar la
prevalencia de Campylobacter  jejuni 'y
Campylobacter coli en carne de pollo.

MATERIAL Y METODOS

Para realizar el estudio se tomaron 280 muestras de
carne de pollo en los afios 2011 y 2012. Se analizaron
las siguientes muestras: canal (n=68), alas (n=29),
contramuslos (n=28), muslos (n=7), cuartos traseros
(n=28), pechuga (n=45), pechuga fileteada (n=30),
jamoncitos (n=15), delicias (n=20) y escalopes (n=9).
En 2011 se analizaron un total de 127 muestras, en
2012 el nimero de muestras analizadas fue de 153.
La determinacién de Campylobacer se realizd
mediante PCR con el sistema BAX (Oxoid).

RESULTADOS Y DISCUSION

Se encontré presencia de Campylobacter spp. en
192 muestras (68,58%). En 84 muestras (30%) se
observé presencia tanto de Campylobacter jejuni
como de Campylobacter coli. En 40 de las muestras
(14,29%) se observé solo presencia de Campylobacter
jejuni, mientras que en 68 muestras (24,29%) se
observé solo presencia de Campylobacter coli. En el
presente estudio se observé una mayor prevalencia de
Campylobacter coli que de Campylobacter jejuni.

Durante el afio 2011 en el 63,48% de las muestras
analizadas se observé presencia de Campylobacter
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Jjejuni, asi como el 28,10% de las muestras analizadas
en el afio 2012. En relacién con Campylobacter coli
en 2011 en el 67,46% de las muestras analizadas se
observé presencia, asi como el 43,79% de las
muestras analizadas en el afio 2012. Se observé una
disminucion en la prevalencia de Campylobater jejuni
y Campylobacter coli en 2012 respecto a 201 1.

En relacién con los distintos productos analizados
en el afio 2011 destaca la presencia de Campylobacter
coli en el 80% de las alas analizadas y la presencia de
Campylobacter jejuni en el 100% de los muslos
analizados. En 2012 destaca la presencia de
Campylobacter coli en el 65% de las pechugas
fileteadas analizadas y la presencia de Campylobacter
jejuni en el 66,67% de los muslos analizados. En
relacién con los productos en los que se observé una
menor presencia de Campylobacter coli destacan las
pechugas analizadas en 2012 (presencia en el 27,27%
de las muestras analizadas). Respecto a la menor
presencia, Campylobacter jejuni se observé en
contramuslos en 2012 (15,38%).

La mayoria de los estudios acerca del género
Campylobacter realizados en carne de aves se han
cenrado en la especie Campylobacter jejuni
(Kudirkiene et al., 2011; Melero et al., 2012), aunque
también existen investigaciones que analizan la
prevalencia de Campylobacter  jejuni y
Campylobacter coli (Garin et al., 2012). Algunos
autores  seflalan una mayor prevalencia de
Campylobacter coli que de Campylobacter jejuni
como en el presente trabajo (Wirz et al., 2010). Sin
embargo, otros estudios sefialan una mayor
prevalencia de Campylobacter jejuni que de
Campylobacter coli (Scherer et al., 2006). Las
diferencias observadas entre los distintos estudios
respecto a la prevalencia de Campylobacter jejuni 'y
Campylobacter coli pueden ser debidas a diferencias
intrinsecas existentes entre las distintos paises o
regiones. En este sentido Garin et al. (2012)
observaron que segtin el matadero estudiado diferia la
especie de Campylobacter mds prevalente.

CONCLUSIONES

En el presente estudio se observé una mayor
prevalencia de Campylobacter coli (76,46% en 2011 y
43,79% en 2012) que de Campylobacter jejuni
(63,78% en 2011 y 28,10% en 2012) en carne de
pollo.
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